Fredagen den 27 april 2007 kl 18.00

Valkommen till en kvall
| Cavalottos tecken.

Cavalotto driver en vingard i Piemonte av hogsta kval-
ité. Ni far lara kdnna en odlare fran Slow-food-rérelsens
hembygd. Har kan man verkligen tala om det genuina.

Casa Verde pa Idala Gard,
strax utanfér Trelleborg, har
arbetat med italienska viner
sedan slutet av 1980-talet.
Bland manga intressanta pro-
ducenter i deras portfélj mot
Systembolaget och restau-
ranger finns Cavalotto. Alfie
Cavalotto som ar barnbarn till
grundarna av vingarden &r pa
ett kort besdk i Sverige. Missa
inte tillfallet att traffa eldsjalen
fran Piemonte!

Casa Verde har sitt kontor
pa en klassisk kringbygd gard pa det vackra
Soderslatt. Garden har varit i famil-
jens ago sedan 1635. Pia och Hans ~-
Nyman bedriver, férutom lantbruk, ﬁh’ N
forsaljning av terracottakrukor fran ===
Toscana och hushallskeramik fran
Apulien. Sedan nagot ar kan man
njuta av italiensk mat pa garden
for att senare inta nattsémn i
nagot av de vackert inredda
sovrummen. www.idalagard.se.
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Paket 1: Bruschetta med Prosecco, vinprovning, for-
ratt, buffé med grill, ostar fran norra Italien, dessert,
mineralvatten, kaffe

Paket 2: som ovan samt en 1/2 flaska bordsvin till

Nar du anlander till restaurang Gourmet Gron for att
deltaga i kvallens arrangemang bjuds det pa ett glas
Prosecco samt olika bruschettor. Du minglar med Alfie
Cavalotto och han gdr en kort presentation av kvallen.

Kvallen inleds med en vinprovning av Cavalottos pro-
dukter. Bland annat provas en vit Pinot Nero, Favorita,
med mera.

Nar det &r dags att satta sig till bords sa star
entrératten framdukad: en charkuteritallrik med harliga
smaker. Till detta far du en bit slowfoodbakat brod.

| samband med att entrératten intages kommer Alfie
Cavalotto halla ett trevligt anférande med bildvisning.

Darefter kommer den storslagna buffén med kott
fradn grillen. At sakta sa att dven bergsostarna far sin
valfértjanta plats. Som avslutning serveras harliga
glassfyllda frukter, creme Catalan, apelsin eller citron.
Det ar bara att valja. Kaffet kommer lampligt till
desserten.

Kanske man vill prova en grappa vid denna tiden?

Till sist summeras kvallen och Alfie Cavalotto svarar
pa fragor. Kan det bli battre?

Den Piemontesiska vin- och matresan avslutas med
kanslan av gladje.

Tack Alfie Cavalotto!

Valkomna!

Paket 3: som paket 1 samt 1/2 flaska exklusivt
Cavalottovin

Endast 50 platser - boka nu!
Tel: 0454-164 40, Mobil: 0706-16 44 01, Fax 0454-870 38
mail: gourmet.gron@swipnet.se
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